i
GATEWAY TO FINE INDIAN CUISINE

Mumbai Palace

Indisches Spezialitdten Restaurant

www.mumbai-palace.de
Sehr geehrte Géste,

wir begriilen Sie herzlich in unserem Restaurant
und laden Sie ein, an den Geniissen des indischen Subkontinent teil zuhaben.

Wir garantieren [hnen, Thren Anspriichen mehr als gerecht zu werden.
Nach Threr Auswahl werden unsere indischen Spitzenkdche
Ihnen ein einmaliges, kulinarisches Erlebnis durch
den indischen Subkontinent zubereiten. Wir kochen fiir Sie mit dem gewissen
etwas fiir jeden Geschmack: aromatisch, mild, mittel scharf und sehr scharf...

Wir bitten um Thr Verstdndnis wenn es im Einzelfall einmal ein wenig linger dauert,
da wir alle unser Speisen fiir Sie frisch zubereiten. Unser freundliches Personal wird
wéhrend ihres Aufenthaltes dafiir sorgen, dass es IThnen an nichts fehlt.

Familie Hundal wiinscht Thnen guten Appetit und einen angenehmen und zufriedenen
Aufenthalt im Mumbai Palace dem "Gateway to fine Indian cuisine”

Wir bedanken uns herzlich fir Ihren Besuch.

Dear Guest,

We welcome you in our restaurant. Our cuisine offers vartety of inidian specialities.
Since we prepare the dishes always after the order, Let us know if you wish your food

normal,
hot or very hot. We would request you to consider that the preparation may take a little
longer time. We wish you to enjoy your stay as well as your meal in Mumbai Palace and

thank you for your visit.
Offnungszeiten:
11.30 - 14.30 Uhr - 17.30 - 23.00 Uhr

\] Inhaber: H. . Hundal
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Vorspeisen

Samosa gebackene Teigtaschen mit GEMUSE . . v v v v v v it iiiieeeanns 4,50
Paneer Pakora indischer WeiChKGSe . .......couuiiiiii ittt eiiiae e ennns 4,50
gebacken in Kichererbsenmehl

Chicken Pakora . ...ttt i i i i i s e e e e e e e e 4,90
Héhnchenfilet in Kichererbsenmehl gebacken

Mixed Pakora knusprig gebackene Kartoffeln. .. .........oviiiiiii i 3,90
mit Zwiebeln und Blumenkohl

Onion Bhaji knusprig gebackene Zwiebelbéllchen. ............cccvviviiiiiiinnn. 4,50
aus Kichererbsenmehl

Bengen Pakora frische Auberginen mit. . .......ouvriue i 3,90

Kichererbsenmehl frittiert

Suppen

Murgh Shorba’ delikate HIhnersuppe. . .....ooovveveevneen..... R . . . . .. 4,50
Dall Shorba’ original indische LinSensuppe. ........o..vvv...... Gl —— . 3,90
LT YT 111 - 4,50
Salate
Dressings wahlweise mit Joghurtsauce oder Essig Ol

Griner Salat £isbergsalat. . . ... o.uuu i e 3,90
Gurkensalat GUIKEN. . ... v i i et ettt s 3,90
Tomatensalat ...t i e i e 3,90
Gemischter Salat Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln .................. 4,50
Murgh Salat gegrillte Hahnchenfleisch, griiner Salat, ...........c.c.ooviiiiiiiiiinenss 7,50
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Eier

Pute Salat gebratene Putenfleisch, griiner Salat, . ....... ..o, 7,50
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Eier

Paneer Salat hausgemachte Weichkése, griiner Salat, ...........cccvviiiiiiiinnnnn.. 7,50

Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Eier
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Vom Huhn

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

Murgh Sabji Hiihnerfilet mit frischen. .. ... i 13,90
verschiedenen Gemiisen in Currysauce
Murgh Curry Hihnerfilet in einer delikaten . . .........oueer i 12,90

milden Currysauce

Murgh Madras Curry Hihnerfilet mit Ingwer,
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce
Murgh Korma Hiihnerfiletineiner. . ...........c.ovvivvn.!
Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce \
Murgh Kashmiri Hiihnerfilet fruchtig mit Ananas,
Cashewniissen, Rosinen in Creme-Curry-Sauce
Murgh Dansak Hiihnerfilet mit einer indischen................ 0 ..o,
gelben Linsensauce (siil8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Murgh Saag Hiihnerfilet mit Spinat, Ingwer, . .......oviu i neens 14,90
Knoblauch, pikant gebraten

Murgh Buna Hiihnerfilet wiirzig-pikant zubereitet. . ... ..o 14,90
mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Tomaten und Paprika

Murgh Vindaloo Hiihnerfilet mit Kartoffeln .. ........ooueeiiiii i 14,90
in einer sehr scharfer Sauce

Murgh Bengen Hiihnerfilet mit frischen ... ... .o ei it iiiieee e ens 14,90
Auberginen in Currysauce

Murgh Bhindi Hiihnerfilet mit frischem . ... ..o e i 14,90

Okragemiise, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Paprika und Tomaten, gebraten

Murg Jalfrezi Hiihnerfilet mit Gewdirzen, frischen Tomaten, . ..........covvieeviinnnn. 14,90
Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten
Murgh Chana Hihnerfilet mit Kichererbsen, Ingwer, ...........coviuiiiiiiiiinnnnn. 14,90

Knoblauch in pikanter gewdirzter Currysauce
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Vom Lamm

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis
Lamm Sabji LammfleisSCh mit . ... ..ot et e e 15,90

verschiedenen frischen Gemiisen in Currysauce

Lamm Curry Lammfleisch in einer delikaten milden Currysauce . .....\ ,
Lamm Madras Curry Lammfleisch mit Ingwer,. . ............ccovn... N o .
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce /
Lamm Korma Lammfleisch in einer Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce
Lamm Kashmiri Lammfleisch fruchtig mit Ananas,. . .................. ‘
Cashewntissen, Rosinen, in Creme-Curry-Sauce
Lamm Dansak Lammfleisch mit einer indischen. . .................... . .
gelben Linsensauce (sii8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Lamm Saag Lammfleisch mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, pikant gebraten. .............. 15,90
Lamm Buna Lammfleisch wiirzig-pikant zubereitet. . . . .......ooviii ... 16,90
mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Tomaten und Paprika

Lamm Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Sauce............... 16,90
Lamm Bengen Lammfleisch mit frischen Auberginen in Currysauce ..........ccvvunn.. 15,90
Lamm Bhindi Lammfleisch mit frischem Okragemiise, Zwiebeln, ..................... 16,90
Ingwer, Knoblauch, Paprika und Tomaten, gebraten

Lamm Jalfrezi Lammfleisch mit Gewdirzen, frischen Tomaten,..........ccvvveviiinnnnn 15,90
Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Lamm Chana Lammfleisch mit Kichererbsen, Ingwer, .........c.covviiiiiiiiiinnnnnn. 16,90

Knoblauch in pikanter gewdirzter Currysauce

Pute

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

Pute Sabji Putenfleisch mit frischen verschiedenen Gemiisen in Currysauce ............ 13,90
Pute Curry Putenfleisch in einer delikaten milden Currysauce............ccovvevvunn. 13,90
Pute Korma Putenfleisch in einer Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce. ...........covvun.. 14,90
Pute Kashmiri Putenfleisch fruchtig mit Ananas, ..........ooeeeeensinninnneennnnnn 14,90
Cashewntissen, Rosinen in Creme-Curry-Sauce

Pute Saag Putenfleisch mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, pikant gebraten ................ 14,50
Pute Jalfrezi Putenfleisch mit Gewiirzen, frischen Tomaten, .........coovuuiniininnnnnns 14,50

Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten
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Ente

Als Beilage servieren wir Basmati Reis
Ente Curry Entenfleisch in einer delikaten milden Currysauce. ......... s e e o et
Ente Madras Curry Entenfleisch mit INQWer, ........oo i iiiiieennnnns
Chilli, in einer sehr scharfen Currysauce

Ente Korma Entenfleisch in einer Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce. ................... 15,90

Ente Kashmiri Entenfleisch fruchtig mit Ananas, ..........coeeeeeiiiiiiinnennnnnn 15,90

Cashewniissen, Rosinen in Creme-Curry-Sauce

Ente Saag Entenfleisch mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, pikant gebraten ................ 15,90

Ente Vindaloo Entenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Sauce................ 15,90
Vom Fisch

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis €58
Fisch Curry Rotbarschfilet in einer delikaten milden Currysauce “
Fisch Madras Curry Rotbarschfilet mit Ingwer, ..........ooviuiiiiiiii i
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce

Fisch Korma Rotbarschfilet in einer Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce. . ................ 13,90
Fisch Kashmiri Rotbarschfilet fruchtig mit Ananas, ........coueeeeuiiiiiiinnnnnns 13,90
Cashewntissen, Rosinen, Creme-Curry-Sauce

Fisch Saag Rotbarschfilet mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, pikant gebraten .............. 13,90
Fisch Vindaloo Fisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Sauce..........covvvvunnn. 13,90

Hummerkrabben (Riesen-Garnelen)

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

King Prawn Curry Hummerkrabben in @iner ..........c.coouuueiiiinnininnrnnnens 16,90
delikaten milden Currysauce

King Prawn Madras Curry Hummerkrabben mit . ..........c.oviiiiiiiiinniinnnnn. 17,90
Ingwer, Chilli in einer sehr scharfen Currysauce

King Prawn Korma Hummerkrabben ineiner. . .........c.ouiuiiiiiiiiiinrnnnens 17,90
Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce

King Prawn Kashmiri Hummerkrabben fruchtigmit. . .........co it 17,90
Cashewniissen, Rosinen, Creme-Curry-Sauce

King Prawn Saag Hummerkrabben mit Spinat, Ingwer, .. .........oveeiiiiiniiinenn. 17,90
Knoblauch, pikant gebraten

King Prawns Vindaloo Hummerkrabben mit Kartoffeln .. .. .........ccooiiiviiinn... 17,90

in einer sehr scharfen Sauce
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Krabben (Garnelen)

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

Prawns Curry Krabben in einer delikaten milden Currysauce. ............coviuvvun. 13,90
Prawns Madras Curry Krabben mitIngwer, . ..........coovieeuae... e ... 13,90
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce P
Prawns Korma Krabbenineiner.............covvviuvn WL RV 14,90
Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce
Prawns Kashmiri Krabben fruchtig mit Ananas, . . ...... NP SN S N SR 14,90
Cashewntissen, Rosinen, Creme-Curry-Sauce
Prawns Dansak Krabben mit einerindischen............. . QXK. ...... M. ....... 14,90
gelben Linsensauce (sti8-sauer und scharf abgeschmeckt)
Prawns Saag Krabben mit Spinat, INQWer, .. ... e 14,90
Knoblauch, pikant gebraten
Prawns Buna Krabben wiirzig-pikant zubereitet. . . . ... oo 14,90
mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Tomaten und Paprika
Prawns Vindaloo Krabben mit Kartoffeln . ... ...ccou ettt e i iianees 13,90
in einer sehr scharfen Sauce
Biriany Speisen
Gebratener Basmati Reis mit verschiedenen indischen Gewiirzen,
Rosinen, Cashewntissen und Fleisch zubereitet.
Dazu wird Raita Joghurt serviert
Lamm Biriany LammfleiSCh . ... oo vt e e 14,90
Chicken Biriany Hahnchenfilet. . . ...... ... aes 13,90
Prawns Biriany Krabben. . . .....ooui i it i 13,90
King Prawns Biriany Hummerkrabben. .......... .o iiiens 13,90
Vegetable Biriany Gemiise. . . ....oviuiu i e e 10,90
Pute Biriany PutenfleiSCh . . ... ov e e i i e 15,90

[ T 0 N o= = 7,90




Spezialitaten des Hauses

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

140. Butter Murgh gegrilltes Hihnerfilet ... ... ... e eaiieeens 15,90
mit Zwiebeln, Tomaten, Mandeln, Sahne in feiner Buttersauce

142. King Prawn Masala Hummerkrabben. . .........c.uueeuiiiiiiiiiii e nnnnnneens 17,90
in feiner Joghurt-Kokosnuss-Sauce (mild- oder wiirzig-pikanter Sauce)

143. Tandoori Murgh Masala mariniertes gegrilltes Hahnchenkeule, . ..................... 15,90
mit Tomaten, Cashewnlissen, Rosinen in pikanter Sauce oder milder Sauce

144. Chicken Tikka Masala gegrillte H&hnchenfilets ... ... 15,50
in feiner Joghurt-Kokosnuss-Sauce (mild- oder wiirzig-pikanter Sauce)

145. Lamm Tikka Masala mariniertes gegrilltes Lammfilet. ... .......c.oovvviii i, 17,90

mit Cashewntissen, Rosinen, Mandeln in einer
milden oder pikanten Joghurt-Curry-Sauce

147. Butter King Prawn Hummerkrabben mit Zwigbeln, ............cccciiiiiiiinnn.. 16,90
Tomaten, Mandeln und Sahne in feiner Buttersauce

Tandoori Spezialitaten

150. Murgh Tikka gegrilltes Hiihnerfilet, .. ...... ..ot anieeens 13,90
mariniert in Joghurt-Safran-Sauce

151.  Murgh Tandoori gegrilltes Hdhnchenkeule. .. .......c.ov oo iiiieens 12,50
mariniert in Joghurt-Safran-Sauce

152. Lamm Tikka gegrilltes LammfleisCh, . ...... ..o annineens 15,90
mariniert in Joghurt-Safran-Sauce

153. Mixed Tandoori Plate gegrilltes Hiihnerfilet, -Hdhnchenkeule . ...................... 16,50

und gegrilltes Lammfleisch, mariniert in Joghurt-Safran-Sauce
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Vegetarische Spezialitaten

Als Beilage servieren wir Basmati-Reis

Mumbai Potatos Kartoffeln wiirzig pikant zubereitet ..........c.ccovviiiiiiiiiinnns 8,90
mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Kréutern

Vegetable Curry frisches gemischtes GEMUSe. . . ... vvve it iie it nnness 9,90
in pikanter gewdirzter Currysauce

Tarka Dall indische kleine rote LinSEN Mit .. vvvuiiveiit ittt e tnn e ennreansennn 9,50
Ingwer, Knoblauch und Gewtirzen gebraten

Sabji Dansak Gemdiise miteinerindischen ............c.oviiiii it iniiinrnnness 9,50
gelben Linsensauce (siil8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Saag Dansak Spinat mit einerindischen . ........c.ooeii it 9,50
gelben Linsensauce (sii8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Paneer Vegetable frisches gemischtes GEMUSe .........vvueeiiiiieiniinrnninens 10,90
mit Weichkése in pikanter gewdirzter Currysauce

Shahi Panir frittierfe WeIChKESE . .. ...ttt 10,90
in feiner Joghurt-Kokosnuss-Sauce (mild- oder wiirzig-pikanter Sauce)

Palak Panir Spinat pikant mit Ingwer, Knoblauch,. . ... 9,90
und indischem Weichkése

Mater Panir Erbsen und Weichkédse in CUrrysauce. . ......c.oueeeennniiiiiieennnnnnns 9,90
Chana Paneer Kichererbsen mit Ingwer, Knoblauch, ...........cccoeeviiiiiiiinenn.. 9,90
mit Weichkése in pikanter gewtirzter Currysauce

Bengen Curry frische Auberginen in CUITYSAUCE . . ..o v v v v i i iiiieeeennnnns 9,50
Malai Koffta frische Gemiiseballchen mit Ingwer,. . ... ..o iiiiiiiiinnnnns 8,90
Knoblauch, Mandeln und Kokosnuss in milder Currysauce

Sabji Korma verschiedene frische GEMUSe. . ... ...v vt aieess 9,90
mit Ingwer, Mandel, Kokosnuss in Sahne-Currysauce

Muschroom Curry frische Champignons . .......cuue ettt eniiianens 990
in pikanter gewdirzter Currysauce

Chana Masala Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, . .. ..vvvvvir ittt ennr s 9,90
gewtirzt in Currysauce

Bhindi Masala frisches Okragemiise mit INGWer, . .......c.vueeiiiiie i iiinens 10,90
Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln gebraten

Allu Mater Kartoffeln, Erbsen, Ingwer, Knoblauch in Currysauce . .........c.ooveviuunn.. 9,50
| F 04 - - T 9,90
Kichererbsen, Kartoffeln mit Zwiebeln, Tomaten, gewdirzt in Currysauce

Allu Saag Spinat, Kartoffeln mit Ingwer, Knoblauch, . ..o e, 9,90
in pikanten Gewdirzen gebraten

Allu Bengen frische Auberginen mit Kartoffeln, .........c..ouiiiiiiii .. 9,90
Ingwer, Knoblauch in pikanten Gewtirzen gebraten

Allu Gobi frischer Blumenkohl, Kartoffeln . . .. ... v i i i enns 10,50

mit versch. Gewdirzen pikant gebraten
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Beilagen

Nan Fladenbrot aus Weizenmehl. . . .. ..o et iee et einnnees 2,00
Nan Garlik Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch gebacken ..................... 2,50
Methi Nan mit versch. Krdutern und BUtter. . .. ..o oo v e it e e innnenes 2,50
Paneer Nan Brot aus Weizenmehl mit Weichkdse .........c.iiiiiiiiiiiiiinnennnns 3,00
Parantha Brot aus dunkelem Mehl, in Buttergebraten .. .........ccoviiiiiiiinnnnn. 2,50
Chpati Brot aus dunkelem Mehl oder Vollkornmehl. . ... 1,90
Raita Joghurt mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln u. GeWdrzen ............c.coveeevenonns 2,90
Papadam knusprig aus Linsenmehl. . . .....ou e 1,00
Basmati ReiS. . ...covi it i i e e 2,50
Pickels aus Mango, Peperoni, Chilli und Gewdrzen (scharf) ..........ccovviiiiiiinann. 1,00
Mangochutney Sauce aus Mango Extra-Portion ...........ccovviiiiiiii i 1,00
MintSauCe EXIra-POrtion . .o v vttt et ettt ettt et 1,00
Scharfe - SaUCE ... .ot e i, 1,00
Dessert
Vanilleeis mit SANNE ...ttt it i ettt i e 3,50
Gulab Jamun mit Ballchen in ZUCKEISIFUD ...ttt eaaa s 3,50
Mangomelba Mangopulp mit Sahne Und Eis ..........vuiiiii i iiiiieeeennnns 3,90
Kulfi Indisches Eis mit Mandeln, Kokosnuss, Pistazienund Mango..................... 3,90
Mango Creme mit Cashewniissen, Rosinen und Fruchtcocktail . . ...............covve.. 3,90
Gajjar Halwa aus geriebenen Karotten und GrieB. . .....oovvv vt nnnes 3,90

1 mit Farbstoff - 2 Geschmacksverstaerker - 3 Koffeinhaltig 4 Konservierungsstoff
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Aperitifs
300 Campari'Soda............... 3,90
301 Campari'Orange............. 3,90
302 Mango-Sekt................. 3,90
Alkoholfreie
Getranke und
Shakes
305 Fanta', CocaCola™........ 0,31€ 2,20
306 Sprite, Cola Light™”........ 0,31 2,20
307 Mineralwasser ... -:,33 ..... 0,31 2,00
308 Apfelschorle....... (T 0,31 2,80
309 Bitter Lemon...... —.021 2,80
310 GingerAle......... Y4021 2,80
311 Apfelsaft.......... L ..021 2,80
312 Orangensaft ....... e..021 280
313 Ananassaft.............. 021 2,80
314 Grapefruit............... 021 2,80
315 Mangosaft............... 0,21 2,80
316 Mineralwasser............ 101 5,90
Indische Shakes
317 Lassi(salzig)............. 0,31€2,50
Ind. Joghurtgetrénk mit Gewdirze
318 Lassi-siB ............... 0,31 2,50
Ind. Joghurtgetrénk
319 Mango-Lassi ............ 0,31 2,90
Ind. Joghurtgetrénk mit Mango
Spirituosen
320 Amaretto................. 2 cl€ 3,90
321 Jagermeister . . ... e 2¢1 3,90
322 Grapa........ < u ..2¢ 3,90
323 LondonDryGin..... W 2cl 3,50
324 Ind.Rum............ a\ ....2¢c 3,50
325 Scotch Wisky ...... Y 2¢ 350
326 Baccardi................. 2cl 3,50
327 FernetBranca ............ 2cl 3,50
328 Wodka................... 2cl 3,50
329 Ind. Mangoschnaps. ....... 2cl 3,50
330 Ind. Kokosschnaps........ 2cl 3,50

Liquere

(indische Liqure - Spezial)

336 Kardamon.............. 0,2c 3,50
337 Ginger................. 0,2c 3,50
338 Mango................. 0,2c 3,50
Biere

346 KolschvomFass......... 0,21 €1,80
347 KolschvomFass......... 031 2,60
348 Konig Pilsener........ FI.0,331 2,60
349 Weizenbier........... FI. 0,51 3,80
350 Alkoholfrei....! ..FI.0,331 2,60
352 Malz Bier....... ,{ ..FI.0,331 2,60
353 Indisches Bier . IE? .FI.0,331 3,40

L

Offene Weine

357 Franzosischer ........... 0,21 €5,90
Rotwein trocken

358 Franzosischer ........... 0,2/ 590
WeiBwein trocken

359 Soave weil, trocken....... 0,21 5,90

360 Chiantirot, trocken ....... 0,21 5,90

361 Indischer Rotwein ........ 0,21 5,90

360 Indischer WeiBwein ....... 0,21 590

Wein (Flaschen)

366 Soave weil, trocken...... 0,75 1€24,90

367 Chiantirot, trocken ..., .. 0,751 24,90

368 Ind.Rotwein........ ..0,751 29,90
369 Ind. WeiBwein... .0,751 29,90

Warme Getfé’mke

370 Indischer MasalaTee ......... € 2,60
mit Milch und Gewiirze

3711 GreenTee............... e 1,90
372 CafeTasse.......... ,ﬁﬁ‘\ 1,90

373 Espresso........... =L 1,90
1 mit Farbstoff ~ 2- Koffeinhaltig
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Mittagstisch

Nur Montag bis Freitag (aul3er Feiertage) von 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr
Als Beilage servieren wir Basmati-Reis und Raita-Joghurt

Murgh Salat gegrillte Hadhnchenfleisch, griiner Salat, ......... ... it ennnnns
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Eier ,
Paneer Salat hausgemachte Weichkése, griner Salat, ... ... _ Auf Wunsch mild,
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Eier miffel scharf oder scharf

Mumbai Potatos Kartoffeln wiirzig pikant zubereitet. . .. ......ov s i i s st s
mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Kréutern

Vegetable Curry frisches gemischies GEMUSE . . .. v v sttt aiin e saannnnes
in pikanter gewdirzter Currysauce

Tarka Dall indische kleine rote LinSen mit . . ... ..ot aaaiee e n e ennnnnes
Ingwer, Knoblauch und Gewdirzen gebraten

Sabji Dansak Gemdiise mit einerindisSChen ... ...... ...ttt i aineess
gelben Linsensauce (sii8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Saag Dansak Spinat mit einerindisSChen . .........uuu i it i i
gelben Linsensauce (sii8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Chana Masala Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, gewdirzt in CUrrySQUCEe. . .. ... v v viueernnnenss
Allu Mater Kartoffeln, Erbsen, Ingwer, Knoblauch in CUrrySauce .. .......uuveiiiiieeennennnnnnens
Allu Chana Kichererbsen, Kartoffeln mit Zwiebeln, Tomaten, gewdrzt in Currysauce. . ............c.ov...
Allu Saag Spinat, Kartoffeln mit Ingwer, Knoblauch, . ..........oiuuiiiii i naes
Murgh Sabji Hiihnerfilet mit frischen verschiedenen Gemdiisen in CUITySAUCE . . ... v vuviieeenevnnnns
Murgh Curry Hiihnerfilet in einer delikaten milden Currysauce. . .........c.eeeeieiiiiiiii e nnnnns
Murgh Madras Curry Hiihnerfilet mit INQWET, . . ...\ o o ittt e it nnnnns
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce

Murgh Saag Hiihnerfilet mit Spinat, INQWET, . . . ..ot ittt it
Knoblauch, pikant gebraten

Murgh Vindaloo Hiihnerfilet mit Kartoffeln .. ......oouii i et iiie e nnnns
in einer sehr scharfer Sauce

Murgh Chana Hihnerfilet mit Kichererbsen, INGWer, . ........ou it iai e nnnenrnns
Knoblauch in pikanter gewdirzter Currysauce

Lamm Sabji LammfleisCh mit . ... ..o e i e i e
verschiedenen frischen Gemtsen in Currysauce

Lamm Curry Lammfleisch in einer delikaten milden CurrySauce ...........oevvviniiinennnnenrnns
Lamm Madras Curry LammfleiSCh mit INQWET, . . . ..o oo ittt et aaans
Chilli in einer sehr scharfen Currysauce

Lamm Dansak Lammfleisch mit einerindischen. ...........o.ouiiie it nneesnns
gelben Linsensauce (sti8-sauer und scharf abgeschmeckt)

Lamm Saag Lammfleisch mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, pikant gebraten. .............c.coevviiiiun,
Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Lamm Chana Lammfleisch mit KichererbSen, INQWEr, . . .......uuuiiiiiii it ennnns
Knoblauch in pikanter gewdirzter Currysauce




